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Die Hopfensonne ist sehr wahrscheinlich das erste 47
Rhoner Bier, das ausschlieBlich mit Rhoner Zutaten

gebraut wird. Wasser und Gerste stammen - wie
bereits bekannt - aus der Region. Der Rest der
Geschichte ist schnell erzahit.

Schuld daran ist, wie so oft, der blanke Zufall. Ein
Sonntagsmarkt im August 2012 versperrte mir die
Durchfahrt durch die Bischofsheimer Innenstadt. Die ~
Alternativroute fiihrte mich an einem Haus vorbei, an

dem eine Hopfenpflanze beeindruckenden AusmaBes an einem Seil dem Giebel entgegen
rankte. Sofort blieb ich stehen, stieg aus, um die Doldenpracht zu inspizieren und auf den
Brauwert zu untersuchen. Es dauerte nicht lange und ein Fenster des Hauses ging auf. Der

,Hopfenwirt* schaute raus und ruckzuck stand der Plan, etwas mit der Ernte im kommen- -

den Jahr anzustellen. Mit den ersten, in milhsamer Handarbeit geernteten, 13,5kg Hopfen
aus Bischofsheim entstand 2013 also die erste Rhoner Hopfensonne. Dabei handelt es
sich im Allgemeinen um ein helles, goldgelbes Lager. Abhangig vom Hopfen kann die
Auspragung des Geschmackes und die Aromatik jahrgangsbedingt von einem Miinchner
Hellen bis zu einem herb-frischen Pilsner reichen. Der Hopfen wird ohne Trocknung frisch
verbraut. Ein Teil des Hopfens wird wéahrend des Brauvorgangs zugesetzt. Ein weiterer Teil
kommt zur intensiveren Aromatisierung erst bei der Nachgarung mit hinein. Somit zeichnet
dieses Bier immer ein schones, frisches Hopfenaroma aus.

Alk. % Vol. Stammwiirze % Bittereinheiten (BE) Trinktemperatur °C
5,2 12,3 7 7-9
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PACIFATOR

Biersommelierekollegin Sylvia Kopp beschreibt den
Pacifator wie folgt: Kupferbraun, ganz leicht opak mit
orangem Funkeln, dicke Schaumschicht und dichter
Perlage — der Pacifator riecht fruchtig sowie nach
Brotrinde, weichen, erdigen Tonen und einem Spritzer
Zitrus. Der Antrunk ist cremig. Samtige Rauchnoten
schmiegen sich an den vollen Korper. Im Haupttrunk
balanciert eine selbstbewusste Bitterkeit die MalzsiiBe
aus und fiihrt in ein langes, warmendes und hopfenare-
matisches Finale.

Der Pacifator ist ehrlich — alle Rohstoffe kommen aus biologischem Anbau.

Er ist zudem unfiltriert — die Klarung hat die Schwerkraft (ibernommen. Fast alle Schweb-
stoffe haben sich wahrend der langen Lagerung abgesetzt. Und er ist nicht pasteurisiert -
dank des Alkoholgehaltes von ca. 9% Vol. kein Problem: Alkohol konserviert. Damit ist der
Pacifator (iber Jahre hinweg lagerfahig. Dunkel und gleichbleibend kiihl gelagert, wird er
reifen und neue Geschmécke offerieren.

Alk. % Vol. Stammwiirze % Bittereinheiten (BE) Trinktemperatur °C

8,9 20,5 38 9-11

PHILOSOPHIE

Bier sollte nie geschmacklos langweilig und charakterlos
schmecken. Unsere Biere sind ein Leuchtfeuer der
Nonkonformitat in einer wachsenden Wiiste von
Eintonigkeit der GroBkonzernbiere.

Um dies zu erreichen, benutzen wir ausschlieBlich beste
Zutaten aus der Region, wie z.B. Braumalz. Weiterhin
kommt nur erlesener Hopfen aus namhaften Anbaugebieten
weltweit zum Einsatz. Soweit erhaltlich stammen alle
Zutaten aus kontrolliert biologischem Landbau.

Unser Rhoner Wasser eignet sich hervorragend fir die
Herstellung unserer Biere. Pax Brau Biere und Brauspezial-
itaten werden in keiner Weise stabilisiert, das heiBt weder
filtriert noch erhitzt. Dies fiihrt je nach Lagerungsbedingun-
gen zu einer verkirzten Haltbarkeit. Doch gerade das
macht den besonderen Geschmack unserer Biere aus.
Durch die nicht-automatisierte Produktion und die leiden-
schaftliche Handarbeit sind wir jederzeit nah am Produkt
und versuchen so jeder unserer Biersorten eine individuelle
und besondere Note mitzugeben.

Wir sind stolz darauf, ein unerschrockener David in einem
Ozean von faden Goliaths zu sein. Wir sind stolz darauf,
eine Alternative zu sein.

Sy WIR
RHONER

%
wwee  BIER

 KONTAKTS

Inhaber, Braumeister und Biersommelier:

DE-0K0-006

Deutsche Landwirtschaft

Andreas Seufert El’ffgl [=;
1
28 &

Tel.: +49 178 8068958

E-Mail: probier@pax-braeu.de
www.pax-braeu.de

RathgeberstraBe 7

97656 Oberelsbach
£
(fa//cw a&/

Alles kann auch in unserem Onlineshop bestellt werden.

www.pax-braeu.de/shop
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Unser Pacifator Bockbier Senf - ein
mittelscharfer, grober Senf - wird von der
»Schwerter Senfmiihle” hergestellt. Mit ganzen
Senfkdrnern und unserem Pacifator
Doppelbock wird er zum richtigen Begleiter
einer ziinftigen Brotzeit.

Der Senf wird nach einem historischem
Verfahren hergestellt. Durch dieses kalte
Herstellungsverfahren bleiben die natirlichen
Wirkstoffe des Senfkorns im Senf erhalten.

m Zutaten: Wasser, Essig, Pacifator-Bockbier

(20%), Senfsaat, Honig, Meersalz, Rohrohrzu-
Pax Brau  cker
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Kleines Glas = 185 ml
Oberelsbach ¢ b aas < 300 ml
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Das Vollbier ist eine untergarige, kupfer- bis \\ MalbOCkanStICh

kastanienfarbene, unfiltrierte Bierspezialitit. Trinken, Essen, Musik

Geschmacklich dominiert hier von Anfang bis Ende ein
kernig runder, malzaromatischer Korper, der im Abgang
von einem intensiven Karamellaroma mit einem Hauch von
Rauch abgerundet wird. Feine Geschmacksnerven fiihlen
sich dabei etwas an Marzipan erinnert.

Passend darin eingebettet ist eine Bitterkeit, welche dank
lhrer Ausgewogenheit einen stets frischen Gesamteindruck
des Bieres hinterlasst. Gekront wird dieser Genuss von
einer wahrhaft prachtigen Schaumkrone.

Bekanntlicherweise kann man unsere Biere
auch online erstehen und als besonderen
Service bieten wir Euch sogar ein Bier-Abo, um
kein Monatssonderbier mehr zu verpassen.

Dieses Bier schmeckt besonders gut zu Speisen wie:

- Kalten Platten, Cremesuppen

- Schmorgerichten, wiirzigen Braten

- Pikantwiirzigem Schnittkase, Weichkasesorten
- Torten, Kuchen, Soufflés

Als Abonnent bekommt man jeden Monat
automatisch 2, 3, 6 oder 12 Liter unserer
Brauspezialitaten zugesandt.

Das Abo lauft ein Jahr, egal in welchem Monat
man beginnt, und endet automatisch nach
zwolf Monaten.

Die ideale Trinktemperatur liegt bei 9°C.

Stammwiirze: 12,5 % / Alkohol: 5,2 % Vol.
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