
Mosterei Billing KG
Richard-Stücklen-Straße 21

91781 Weißenburg

info@mosterei-billing.de

mosterei-billing.de

09141-976955

Ö�nungszeiten:
Montag - Freitag

08:00 - 17:00
& nach tel. Vereinbarung

Säfte zum Verkauf

Auch wenn Sie kein eigenes Obst haben, 
können Sie 100 % naturreine Säfte genießen.

Wir bieten ganzjährig Apfel- und Apfelmisch-
säfte an, z. B.
 Apfel-Holunder
 Apfel-Kirsch
 Apfel-Mango
 uvm.

Unser Sortiment umfasst auch Säfte in
Bio-Qualität.

Regionales Obst verdient
regionale Verarbeitung!

Wir sind
BIO-zerti�ziert

DE-ÖKO-037



Bag in Box Anleitung Mosten
und Tauschen Flaschenfüllung

Ab 50 kg können Sie Ihr eigenes Obst 
zu Saft verarbeiten lassen. Während des 
modernen Verarbeitungsprozesses wird Ihr 
Saft erhitzt und in Beutel gefüllt.

Folgende Größen sind möglich:

 3 l
 5 l
 10 l

Ab 100 l können bei telefonischer Vorbestel-
lung Mischsäfte hergestellt werden.  Wir 
haben verschiedenste Sorten auf Vorrat.

Die passenden Kartone und Saftständer 
erhalten Sie ebenfalls bei uns.

 Neu: Tauschsystem & Obstankauf

Sie liefern Ihr Obst zu einem bestimm-
ten Termin an und erhalten dafür eine 
Gutschrift. Ganzjährig können Sie dann 
von Ihrem Guthaben Saft zum Lohn-
mostpreis wieder abholen, wahlweise in 
Flaschen oder Beuteln, egal ob Apfel-
saft oder andere Säfte. Und wenn Sie 
Obst übrig haben, kaufen wir es gerne 
an, vorausgesetzt die Qualität stimmt.
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Der Saft aus dem eigenen Obst ist etwas ganz 
Besonderes. Durch optimale Konservierungs-
möglichkeiten kann man mit jedem Glas die 
eigene Ernte das ganze Jahr über genießen.

Anleitung zum Mosten
1. Menge abschätzen
2. Termin vereinbaren unter Angabe von:
 - Obstart und Menge
 - ob Mischsaft (nur bei Bag in Box)
 - Flasche oder Beutel
3. Erst zeitnah zum Termin ernten
4. Obst zum Mosten bringen, Handschuhe   
    nicht vergessen, heißen Saft mitnehmen
5. Beutel schnell gut auskühlen lassen, dies 
    verlängert die Haltbarkeit
6. Lagerung kühl, trocken, dunkel und mäuse-
    sicher
                 ...und natürlich genießen!

Ab sofort können Lohnaufträge auch in die 
nachhaltige Mehrweg-Glas�asche gefüllt 
werden. Bitte sprechen Sie uns an!
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BIO-zerti�ziert


